KREMSTAL - OSTERREICH . .~

Manfred Felsner bewirtschaftet mit Hilfe seiner Familie 16 ha bester Lagen in Gedersdorf und Rohrendorf im Weinbaugebiet Kremstal. Seit der
junge Winzer 1990 den Betrieb iibernahm, legt er besonderen Wert darauf, den Fruchttypus des Kremstals zum Ausdruck zu bringen und
gleichzeitig den Charakter der jeweiligen Sorte herauszuarbeiten. Sein Motto im Weingarten sowie im Keller lautet ,Weniger ist Mehr”. Das
Ergebnis sind fruchtige, elegante, lagerfdhige Weine, die immer wieder bei nationalen und internationalen Wettbewerben ausgezeichnet werden.

Gelber Muskateller
GEDERSDORFER LOSSTERRASSEN

Die Trauben stammen aus zwei ganz kleinen, alten Weingir-
ten mit 1000 m? und 600 m2. Durch die vielen B6schungen
sind die Rebstocke windgeschiitzt und die Wirme staut sich
ziemlich heftig. Obwohl der Muskateller eine eher spit reifen-
de Sorte ist, erreicht er bei uns relativ rasch die gewiinschte
Lesegraduation von 18° KMW.

KOSTNOTIZEN:
Intensiver Duft nach Holunderbliiten und Johannisbeeren,
feinfruchtiger muskatartiger Geschmack, sehr sortentypisch.

EIN GUTER BEGLEITER FUR:

Salaten, Omelette, Apfelstrudel, Mild-feinem Kise, z.B. Frisch-
kise, Gervais, Edamer, Gouda, Aufstrichtopfen, ~Cottage
cheese

Ideale Trinktemperatur: 10-12° C
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